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FUNCIÓN DEL RUMEN, MOTILIDAD Y 
REGULACIÓN pH 

MAE MVZ JUAN SEPULVEDA ACEVES
IAZ RAMSES ESPINOSA

1

2

Aparato digestivo de los Rumiantes
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Tejido del Tracto Digestivo

RUMEN                             RETíCULO OMASO                       ABOMASO

APARATO DIGESTIVO DEL RUMIANTE
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DIGESTIÓN FERMENTATIVA

• Se alimenta a la flora microbiana

• Desdoblan Hidratos de Carbono
estructurales =

Ø No es una digestión enzimática
como los monogástricos

Ø La digestion de CHO 
estructurales, afecta a otros
componentes de la dieta. Sin 
que represente una ventaja
celulosa, hemicelulosa y 
pectinas.
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Motilidad Ruminal

• Se encuentra estratificado en función de su
peso específico.

• GASEOSA: gases de la fermentación
CH4 y CO2

• SOLIDA: Forraje grosero de 1 a 2 cm. 
tiene bajo peso especifico.

• FANGOSA:  forraje con tamaño menor a 
1 cm. mayor peso especifico, de quien
se toma para la rumia.

• LIQUIDA:  Tamaño menor a 2 mm en
ovinos y 4 mm en vacunos, de este
estrato se selecionara el contenido
ruminal que progrese al Omaso.

DIGESTIÓN FERMENTATIVA

8

Motilidad Ruminal

• Mezcla del contenido:
• Contacto del alimento

con MO´s.
• Absorción de AGV
• Fragmentación del 

alimento
• Progression de su contenido

• Expulsión de gases.
• Rumia.

DIGESTIÓN FERMENTATIVA
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ACIDOS GRASOS VOLATILES (AGVS)

AGVS = APORTAN EL 80% DE LA ENERGÍA QUE NECESITA LA VACA DIARIAMENTE
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PROCESOS FERMENTATIVOS

• Se llevan a cabo por:
• Bacterias
• Protozoos
• Hongos

Protazoa w ith bacterium  on the underside and a fungal 
spore center. Photo by M el Yokoyam a &  M ario A . C obos. 

U SD A publication.

DIGESTIÓN FERMENTATIVA
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Procesos fermentativos de las bacteria 
GRUPO DE BACTERIAS CARACTERISTICA FUNCIONAL PRODUCTOS FINALES DEL 

METABOLISMO

Celulolíticas Fermentan Hidratos de carbono estructurales de la 
pared celular (celulosa, hemicelulosa y pectinas)

AGV ( ACETATO)

Amilolíticas Fermentan Hidratos de Carbono de reserva de Granos 
( Almidón)

AGV (PROPIONATO)

Sacarolíticas Fermentan hidratos de carbono simples (Azúcares 
vegetales

AGV (BUTIRATO)

Lactolíticas Metabolizan el Lactato AGV (PROPIONATO)

Lipolíticas Metabolizan las grasas AG LIBRES Y AGV (PROPIONATO)

Proteolíticas Metabolizan las proteínas AGV Y NH3 (AMONIACO)

Metanógenas Producen Metano METANO ( CH4)

Ureolíticas Hidrolizan la Urea CO2 Y NH3

DIGESTIÓN FERMENTATIVA
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Rumia
1. Es estimulada por la 

estructura de la fibra.

2. Favorece el ataque
microbiano.

3. Reduce el tamaño del 
alimento.

DIGESTIÓN FERMENTATIVA
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a) Saliva

• Adulto Produce entre 100 y 
180 lit.

• El pH es de 8.1 a 8.3
• El proceso de rumia tarda 0 -10 

horas => depende del Forraje
grosero.

DIGESTIÓN FERMENTATIVA
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Regulación del pH para degradación ruminal

• Una ración rica en Almidón seria 
fermentada por bacterias 
aminolíticas, se desarrollan pH 
5.5 – 6.0

• Una ración compuesta por 
forraje sería fermentada por una 
flora celulolítica, se desarrollan 
pH 6-6.9

FACTORES REGULADORES
a) Saliva

b) Producción de AGV

c) Absorción de AGV

DIGESTIÓN FERMENTATIVA
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GRACIAS !!

MAE MVZ JUAN SEPULVEDA ACEVES
ING. RAMSES ESPINOZA
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